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LUCCIOLA
Spumante Brut

Zomna, di Produzione: Croce di Montecolombo (Rn)
Uve: Chardonnay, Rebola

Metodo di coltivazione: agricoltura biologica
Titolo alcolometrico: 11% Vol.

Temperatura di servizio: 8-10 °C

QUESTO VINO REGALA FAVOLE

Versate il vino nel vostro bicchiere.
Avvicinatelo alla bocca e chiudete gli occhi.
Siete in uno dei nostri campi sulle colline di Monteco-

@

LIep |0l ) lombo, ’aria mite a spostare le foglie di vite.

PSS ARRT TR E notte, a circondarti la magia di piccole luci fluttuan-
: ti: sono le lucciole, frizzanti come le bollicine che per-

corrono il tuo corpo.

Ora riapri gli occhi, appoggia il bicchiere e sorridi

senza, sapere perche.
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SPUMANTE BAUT

LUCCIOLA

Spumante Brut

Production area: Croce di Montecolombo (Rn)
Grape: Chardonnay, Rebola

Cultivation plan: organic agriculture

Alcohol content: 11% Vol.

Working temperature: 8-10 °C

THIS WINE MAY PLAY ON YOUR DREAMS

Pour the wine into your glass. Take it to your mouth
and close your eyes. You are in one of our fields on the
hills of Monte-Colombo with a gentle breeze moving
the leaves. In the dark of the night you are surrounded
by magic fluctuant lights: fireflies, fizzy like bubbles
traveling in your body. Now, open your eyes, put down
your glass, and smile without knowing why.



