
Unico, come il Sangiovese che accompagnava il 
pranzo frugale dei pescatori riminesi.
Unico come il modo in cui produciamo in famiglia il 
nostro vino bio. Unico come il modo in cui raccon-
tiamo la nostra terra e la nostra storia. Provalo 
anche leggermente fresco con sardoncini e pesce 
alla griglia.

QUESTO VINO REGALA AUTOSTIMA

Sangiovese di Romagna D.O.C.

Zona di Produzione: Croce di Montecolombo (Rn)
Uve: 100% Sangiovese
Metodo di coltivazione: Agricoltura Biologica
Titolo alcolometrico: 12% Vol.
Temperatura di servizio: 16 °C

L’UNICO



Unique, like the “Sangiovese” wine that the fisher-
men in Rimini used to drink daily at mealtimes. 
Unique, in the way we produce our family Bio wine. 
Unique in the way we love to talk about our land 
and our history. Try it, slightly chilled with sar-
dines and grilled fish.

THIS WINE GIVES SELF-ESTEEM

Sangiovese di Romagna D.O.C.

Production area: Croce di Montecolombo (Rn)
Grape: 100% Sangiovese
Cultivation plan: Organic Agricolture
Alcohol content: 12% Vol.
Working temperature: 16 °C

L’UNICO


